Vrhunska vina Santomas

Ne odlicja, temveC prodano vino in stalni kupci pricajo o kakovosti, so prepricani
v Smarju pri Kopru, kjer so avgusta trgu ponudili vrbunska vina blagovne
znamke Santomas

tisodletjih je slano moarje

izol
sredi Mediterana. Ljudje so ga
poimenovali Istra, mu vdihnili duso in se
poistovetili z naravo, naklonjeno twdi
pridelavi vina. Siromaina prst je bila

ovalo svojstven polotok

wvseskozi dragocenost, boj z burjo tezaven, a
vina posebnost. Ograde za prst so varovale
lahne wse, Kjer je konec poletja zazorelo
grozdje. S posebno spostljivostjo so Istrani
pridelovali ta sad narave ter ljubezen do we
in vina prenasali iz rod v rod.

Konec avgusta lani je z novim letnikom
istrskih vin v Smarju pri Kopru dozorela
wdi nova blagovna znamka vrhunskih vin

Santomas iz kleti Ludvika N. Glavina. Prvi
polnitvi sta bili chardonnay in sivi pinot,
danes se jima pridruZujeta tudi refosk in
borgonia, iz grozdnih jagod refoska pa so
pridelali tdi

Vinogradnik Luduik

Ludvik N. Glavina predstavlja Cetrto
generacijo vinogradnikov v tej istrski

Sadéle, kjer dozorevayo vina Santomas, so iz francoshega hrasta

A

Glavina (levo) s Petrom Klenovikom, ki v kieti skrix za trienje vin

druz
pridelavi oli¢nega olja. ZaCetki vinske
Kleti, kot jo poznamo danes
1983, ko je Ludvik le streliaj od domadije
zgradil novo klet in si nad njo ustvaril
dom. Z navduenjem pove, kako vesel je.

ini, ki je Ze nekoé slovela wdi po

segaio v leto

da se je kmetija obdrala, in to po zaslugi
odeta in njega.

Grozdje za vrhunska istrska  vina
Santomas uspeva na 10 hekuarjih vino-
gradov, na znamenitih legah Izola, Sergasi
in Cenez. Najved imajo zas:

caberneta  sauvignona  in
yvia. Kletarjenje v kleti, kjer se
bohotijo ve
Ludvikovih prednikih, ter francoski bar-
rique  sodek
furlanskemu enologu iz Krmina
podobno kot to pocno twdi nekatere

refoska

jene;

malvazije
chardonn

nski sodi, poimenovani po

so zaupali priznanemu

lzavari,

uspesne evropske kleti. TrZenje sloni na

lem in ambicioznem Petru Klenoviku,
ki je novembra lani vina Santomas Ze pred-
stavljal v Londonu, v enem tamkajsnjih
hotelov, kjer so bili nad kakovostjo sloven-
skih vin zelo navdu3eni. Sicer pa so v kleti
Santomas ponosni tudi na ved kot 150 let
stare zapise o odlicnih koprskih vinih
so jih v Topographie tous les
Vignobles connus, ki je leta 1832 v
Parizu. Delo je bilo napisano v casu
Napoleonovih osvajanj Evrope. Nekod naj
bi iz teh krajev izviral wdi vinar z imenom

Santomas, od 1od pa tudi ime blagovne

Izbrska

znamke vin. Svojstvene so tudi etikete

blagovne znamke Santomas. Na njih je
upoedobljena staro kamnito okno Smarske
cerkve iz 9. stoletja.

Ludvik N. Glavina poudarja, da je
osnova za kakovostno vino predvsem
kakovostno grozdje. Kmetje na Koprskem
ie swoletja pridelujejo odli¢no grozdi
so na trto zelo navezani. Trdo delo in
o sta

aj
navezanost na zaznamovala
istrskega Cloveka. Pomembna pa je seve-
da wdi tehnologija; Ludvik N. Glavina
prisega na novo, ki zagotavlja predvsem
higiensko neoporecno predelavo, in skrbi,
da se kvaliteta iz vinograda skozi predela-
vo ne izgubi. Poudarek dajejo predvsem
maceraciji refodka, kjer so pomembne
dolZina, intenzivnost in  kvaliteta,
postopoma pa se v kleti 7
bio predelavo grozdja. Ze zdaj so
prepricani, da izpolnjujejo vedino od
postavljenih
pridelave.

ijo usmeriti v

normativov tovrstne

Letos bodo pripravili posebno paolnitev
staranega refodka, ki je zorel v barrique
sodckih. Ob arhivski malvaziji letnika
1986 bo to najvedja posebnost in ponos
hise.

Refosk in borgonja

Refosk in borgonja sta paradna konja
1i. Refosk je suho vino temno rubinsko

e barve, ki se preliva v vijolicno. Je
tradicionalna sona in posebnost slovenske
Kkleti Ludvika N.
ne odlikujejo izredna sveZi

Istre. Refosk Santoma:

a in pal-

nost okusa ter uglajena kislina. PostreZen
4 - 16 stop

m volumnom nam odkrije

pri temperaturi

i C v kozarcu

z dovolj veli
vso svojo asebnost. Harmonicno se poda
ob hrani bogatega ol
di zdravilnih lastnosti,

Cenjen j

posebno z

mlecna kislina, ki jo vsebuje, ugodno vpli-
va na prebavo in krvni obtok.

Borgonja nc
slovenske Istre. Je vina svetlo zlato umene

e, ki pripada tradi

barve, neine cvetice in skritih Earov,

Prijetno preseneéa s simfonijo okusov, ki

harmoni¢no izzvenijo ob hrani preprostega
ckusa. V primemem kozarcu in postreZena
pri temperaturi 10 - 12 stopinj C s¢ nam
v svoji preprosti lepoti. Borgonija se
poda k jedem mediteranske kuhinje, lepo
VIS mesa.

pa tudi k

Besedilo in fotografije: Anemari KEKEC

Londonska bozicna vecerja ob slovenskib vinib

Na vsakoletni boZiéni veZerji londonskega hotela Portman v strogem srediscu bri-
tanske prestolnice so letos prvi€ todili slovenska vina, in sicer iz kleti Santomas iz
Smarij pri Kopru in Jakendi¢ iz Gorigkih brd. Slovesne veerje sta se udeleZila wdi
predstavnik kleti Santomas Peter Klenoviek in vinar Aljosa JakonCic. Gala vecerja ob
refosku in furlanskem tokaju, ki sta se gostom menda Se posebej vtisnila v spomin,
je navdudila wdi porodevalca londonskega BBC Draga Lavrendica, ki je o dogodku
med drugim poroéal: “Ko so se dame v dekoltejih in moski v smokingih udeleZevali
boZi¢nega banketa s plesom, ki ga je priredile njihove zdruZenje hotelskih oskrbo-
valcev, so hrano zalivali izkljuéno s slovenskim vinom. Pobudo je treba pripisati
dvema mladima vinogradnikoma Petru Klenoviku iz kleti Santomas v Kopru in Aljosi
Jakongicu iz Goriskih brd ter angleSkemu podjet
prileZe ob bogati hrani. Vino sodi k ribi, perutnini in lahkemu siru. Gostje, pri-
blizno 300, so bili navduSeni, kot sem mogel zvedeti, in bodo, upajmo, Zlahtno
slovensko pijaco priporocali svojim hotelskim klientom.” Obe kleti se po predstavitvi
v Londonu nadejata, da bodo prve posilike za London krenile Ze kmalu na pot.

ku Barrieju Kincaidu. Vino se




