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Na trznici okusov - V Torinu je bilo predstavijenih neSteto vrst
hrane in pijace iz razliénih koncev sveta

Festival okusov v Torinu
Uzivanje z vsemi cutili

Cudovita pestrost svetovnih okusov na enem mestu — Nesteto vrst hrane in pijace
Slovenska vecerja je bila delezna velikega zanimanja in odobravanja

Ko je leta 1989 Carlo Petrini na spansklh stopnicah v Rimu zaman protestiral proti odprtju

restavracije McDonald’s na tem posveéenem kraju in ustanovil gibanje Slow food, si Se ni

predstavljal, kaj je pravzaprav povzrodil. Gibanje, katerega predsednik je, je danes razsirjeno
i 1

na vseh petih celinah in med njegs

Njegov osnovni cilj ni po-
vsem opraviti s hitre pripra-
vljeno hrano, kot si marsik-
daj napatno predstavljamo, am-
pak prcdvscm bcu inzavzemanje
za ionalnih oku-

je tudi sp

banje Slow food kakopak, je v
petih dneh nekaj &ez 100.000
obiskovalcem ponudil cudovito
priloZnost za uZivanje z malone
vsemi Culili, Prireditev, smiselno

el

T ljena na §tiri sklope, je

sov. Z dana§nj|m hitrim Zivljenj-
skim tempom in predvsem glo-
balizacijo se okusi mo¢no spre-
minjajo. Tako se zgodi, da je
v Sloveniji lokalna specialiteta
losos, vina po svetu pa so si
vse bolj podobna, ker sta v njih
prevet izpostavljena Clovek in
tehnologija in vse premalo »te-
rroir«. Ce ob tem pomislimo na
enega zadnjih krikov tehnol

bila namenjena res vsem lju-
dem, tudi tistim s plitvejsim Ze-
pom. Na »trZnici« so si obisko-
valei dali duska ob ponudbi si-
rov, salam, vina, olivnega olja,
slai¢ic, namazov, medu, kruha,
rib, Zganih pijag, sadja, gomo-
ljik ... Marsikaj je bilo mogoce
tudi pokusiti -in seveda kupiti.
Cele druZine so izrabile prilo-
Znost za z izdelki

gije, ki iz vina »izlo€i« vodo in ga
tako skoncentrira ...

Zamisel. da bi predstavili pe-
strost svetovnih okusov naenem
mestu, s¢ je pred dnevi uresni-
&ila na prireditvi Salone del gu-
sto v Torinu. Organizator, gi-

iz drugih regij, “zlasti italijan-
skih, ki obifajno le steZka zai-
dejo v njihove trgovine. Za de-
gustacijske kupone so ponujali
svetovno znane sire, salame, na-
maze, omake ... in nekaj fez
2500 vin, tudi slovenskih. Ti-

zakonodaje o pridelavi hrane.

sti, ki imajo malo vet pnd pal-
cem, so se temat-

erjo. Ceprav je bilo prostora
za ve& kot 200 ljudi, so bila
vsa mesta zasedena. Velerjo
so pripravile tri znane sloven-
ske gostilne Bobovnik, Franko
in Pri Lojzetu. Ob vhodu so

skih delavnic, ki so bile Ze me-
sec dni vnaprej razprodane.
gare in konjak, pivo, francoski
i janskim, podprti z
ematska kosila in

kolada in vino, marcipani, foie
gras, chateau Margaux, chateau
d’Yquem, madeira, tokaj, Moet
& Chandon, syrah vs shiraz, ve-
liki burgundci, Rioja in Prio-
rato, sherry, chianti, vino nobile,
bruncllo je le majhen izbor iz
pestre ponudbe ve¢ kot 200 de-
lavnic.

Slovenci smo v torinsko sve-
tovno zakladnico okusov pri-
spevali tolminski Zelodec, kra-
ki priut, medvedjo salamo, sli-
vovko, viSnjevo Zganje, refosk,
pletrski brie itd. Salon okusov
smo zatinili $¢ s ) ve-

si udel i odtrgali kruh in
nanj pol priut. Crno red-
kev z butnim oljem in pohor-
sko salamo, joto v kruhovi sre-
dici, jelena s polento in pire-
jem ter Strukljev tris so pospre-
mila vina iz hi§ Joannes, Mo-
via, Santomas, Edi Simé&i¢, Mar-
jan Siméi¢, Vinakoper. Po be-
sedah Tonija Gomiscka, pred-
sednika novogoriskega omizja,
so bili nadi izdelki deleZni zani-
manja in odobravanja, sam pa
je postal &lan Sestélanskega me-
dnarodnega predsedstva Slow
Food, kar je &ast za naSo drZavo.
Robert Gorjak
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