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SMARJAH NAD KOPROM JE ZRASLA VINSKA KLET, KJER LUDVIK NAZARIJ

v
GLAVINA OB POMOCI FRANCOSKEGA VINOLOGA »DELA« IMENITNI REFOSK »ANTOMNIUS <

Santomasov refosk
s savrinskih gricev

Bo Ze res, da je to vino vraZje dobro, ée se zaradi njega svetijo oi celo francoskemu enologu -
Veselje in nadaljevanje tradicije - Nase vino zori v francoskih sodih - Kdo spije buticne primerke
antoniusa - Ugajal je Clintonu, za darilo ga je dobil papez, radi ga imamo tudi Slovenci -
Steklenica za 18 mark, v gostilni po 3500 tolarjev in veé

Ime Ludvika Nazarija Glavine je tesno povezano z vinsko znamko
Samoman, torej s toplim primorskim soncem, trto, hrastovimi sodi
in imenitno vinsko !Lapl;lm. Doma je v Smarjah nad Koprom, s po-
nosom poudarja, da je Istran in da je tisti moZ, ki »dela« tako vino,
da se zaradi njega odi zaiskrijo celo francoskemu enologu. In to je v
wdegeli refoskas, kot radi ref¢jo temu koneu Primorske, velika red.
Napovedujejo, da bo Glavinov refodk, ki se stara v bordojskih hra-
stovih sodih, prav kmalu »veliko vino«, ki ga e in ga bodo v priho-
dnje Se z vecjim uZitkom pili vinski poznavalci in imenitneZi po
Evropi. Privoséil si ga je bivsi ameriski predsednik Clinton, ko je bil
na obisku v Sloveniji, v »primorski koSarici« je bil tudi kot eno od
izvirnih daril za papeZa ob njegovem zadnjem obisku v Mariboru. A

po njem radi seZemo tudi Slovenei.

Poznavalei zatrjujejo, da je
Glavinov barikirani refofk nekaj
posebnega, povedano preproste-
je. dajje vraje dober in da bo &ez
nekaj let in z nekaj generacijami
vedno novih lesenih sodov naj-
brz 3e boljsi. Ludvik je zadovo-
ljen in ponosen hkrati: delo, trud,
sanje, ne nazadnje precej vloze-
nega del vse to vendarle ni
bilo zaman.

Ljubezen je hila ze
v genih

Veselje do trte in refoikage po-
:chn\n| Njegov: daljni predn
na, irgovec iz Dalmaci-
Jc.Jn po nekaterih pripovedih prvi
prisel na Smarski hrib, kupil ze-
mljo in najbrZ posadil
njim so prisli $e drugi. Glavinov
ofe Nazarij je bil Ze uveljaviien
vinogradnik, s sinom sta prve bu-
teljke refoska napolnila leta 1986.
Ludyik Glavina kot
ckonomist ukvarjal 2 mednarodno
ugovino, dolgo let Ze namreé tr-
guje z Romuni, zadnja leta s far-
macevtskimi proizvodi, je bilo vi-

nogradnidtvo vseskozi nekakina
vzporedna ljubezen. Po ofetovi
smrti, pred kakimi petimi leti, je
zalel v marsicem na novo, pred-
vsem pa drugate. Zakaj?

radi veselja do vi
vina. Pri meni je pag tako; ko za
¢nem nekaj delati, bi rad to pocel
&im bolje. In seveda tako, da pri
tem ne bi delal izgube.«

Nastal je Santomas. Blagovna
znamka, katere ime se je Glavini
porodilo ob prebiranju stare fran-
coske knjige o'evmpslm vinoro-
dnil’ obmoZjih iz leta 1832 in v
Kateri je na tedanjem avstrijskem
ozemlju omenjena Istra, tam pa
med drugimi tudi vino s tem ime-
nom. To je postalo skupaj s ka-
mnitim transenom iz $marskega
cerkvenega turna njihov prepo-
Znavni znak, ob lem pa se je uspe-
Sno udejanjila $e zamisel o takem
refofku, za katerega poznavalci ne
bodo le omalovaZujode zamahnili
zroko. Podjetni Smarcan se je od-
loil, da zagne tipi¢no enoletno
vinsko sorio starati v novih hra-

stovih sodih. Svoje rdece vino n
mre¢ barikira, pusti v sodu vsaj
osemnajst mesecev, raje pa e
dlje. Tako se je spoel pryi »anto-
I1I\.lSu za letnik 1997 so primorski
i kolegi po degustaciji
»da je bilo vino ve¢ kot
IZVISino«,

Se Francozu se
svetijo oéi

Vet kot zadovoljen je tudi vi-
nolog z juga Francije (kjer je po-
dobno podnebje kot v Sloven-
skem Primorju) Claude Gros. ki
izredno uspesno, predvsem pa z
veseljem slmkovnmtja poma-
ga Glavini z nasveti in prijemi
»delati« vino. Z njegovo pomod-
jo postaja Santomasov refofk

priznano oziroma »veliko vinoe.
Ob zadnjem obisku je Francoz
pokusil letnik 2000 in menda so
se mu odi podteno zasvetile. Moz
je bil s kakovostjo odkrito zado-
volien, zatrdil je, da bo refosk
smova evropska zvezda med rde-
&imi vinie.

V zadnjih petih letih je Glavi-
novo  vinogradnistvo  doZivelo
velike spremembe. Nad ocetovo
kmetijo v Smarjah je Ludvik Na-
zarij raz3iril klet, tam pa v novih
hrastovih sodih, ki jih kupuje v
Franciji, zori refosk, posodobil
paje tudi celotno tehnologijo pri-
delave in zorenja. Ima kakih 20
hektarjev vinogradov in okoli 80
tiso€ trsov, in to na samih son-
¢nih chah od domacega Hriba
do Certe? in Dobrave, pa do Ser-

lavinova
inska klet v
marjah nad
oprom

afev in izolske-
a Pivola, precej
rzavnih povrin
: vzel tudi v na-
:m. Zato pravi
wlo za Salo in
1alo zares, da je
ainteresiran  za
tabilno  drzavo.
{ajbrZ tudi ona
adim I1<|1L§HCJ-
in na ime i

Ludvik Glavina je zanimiv, zelo naditan
moZ. Kot ljubitelj in zbiratelj starih knjig
Je naletel tudi na francosko z letnico 1832

vina d tod

ega
inogradnika.

{akovost

»V tem &asu sem stare trte po-
nladil, od njih pride resniéno do-
o vino, nekaj sem jih pa obno-
ril. ¥V nagrw nimam velikih, am-
sak majhne, a kakovostne donose
n se tudi nimam namena Se bogve
. To, kar imam sedaj, je
avno toliko, kolikor je mogode
ijbalie obdelati.« Zaradi pro-
itorske stiske za zdaj 3e nima re-

ljub bliZini turisti¢nih kra-
zanimanju $e puita malo ob
. Sprejme pa tu in tam ka-
«Eno najavljeno skupino ljudi, w-
i mladino, to pa z namenom, da

V.njegovi-kleti se ta &as stara
kakih 60 dvestolitrskih - sodov
imenitne letine 2000, v prodaji je
letnik 1998;°za njim pride lemik
99. Ko namre€ vino dozori, ga de-
lavei usteklenicijo, potem se lahko
Se naprej stara. Glavina nima veli-
kih koli¢in vina, zanima ga pred-
vsem kakovost, njegovo vino je
zato butiZno, tako bo tudi v priho-
dnje. Finanéno, poudarja vinogr
dnik iz $marij, pomeni tako vino
gradniStvo velik zalogaj, 3e po-
sebno barikiranje, kjer se denar

1"1]1p Knelj pri hrastovih wdlh- »Vetino buti¢nega refofka §e vrata silno poasi. Obenem je

vedno spijemo kar doma.«

ime njegove firme.

precejinje lveganjn. Tudi ko je vi-
no Ze v steklenici, Semi prodano —
torej tudi ni placano.

In kdo naposled popije
masove kolidine buti¢nega revo-
3ka? Po besedah Santomasovega
zastopnika za prodajo Filipa Krte-
lja ga najve¢ prodajo kar doma, v
vinotekah in boljsih gostilnah po
vsej Sloveniji, vino z belo eliketo,
ki ni barik, gre pa najbolje v pro-
dajo v Ljubljani in na Gorenj-
skem. Steklenica vrhunskega re-
foska je po 18 mark. »To je pri-
merna cena za takSno kakovost,«

pran lavina, v gnsulnah Jje ste-
}.h.mw po 3500 tolarjev in ved.

Seveda misli Santomas z refo-
Skom tudi na tuje. Dogovarjajo se
za prodajo v Miinchnu, nekaj ga
bo Slo v Romunijo, tudi Francozi
bodo menda lahko poskusili na¥
refosk, ko gre pa za talijanski vin
ski trg. je resnica ta &as ta, da ga
lahko sosedje |)|cha zgolj v ng
gostilnah. V Trstu e ne, Cetuds
Glavina eli, da bi ga vinski sla-
dokusci Zez leto, dve lahko kupili
k$ni trzaski vino-
e lDI'K:J neza-
drino vraéaju‘ Cetudi malce dru-
gade.
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