SMARJE b Santomasave skrivnosti

Refosk za bogove

Okus po zatimbah, jagodi€evju, razkoZni sadni paleti,
prepletanje zeli$¢nih vonjav, okusa tartufoy, oljk, pa-
prike, praZene kave, éokolade, vonj po cigarah, lesu,
senu, posuSeni stelji in celo bliZini konju3nice. To in Se
marsikatero posebnost iskreni vinoljubi najdejo med
zakladi iz Smarske vinske kleti Santomas.

Vbogastvo okusov in vo-
njav so se lahko v torek
prepricali okufevalci na
degustaciji, ki so jo v pres-
tizni Smarski kleti pripra-
vili pred bliznjo licitacijo
Santomasovih vin. To bo-
do pripravili 5. novembra,
ko bodo na posestvu Gla-

proizvodnje pristane v ko-
zarcih v Angliji, Avstriji,
Belgiji, Ru: Hrvaski, Ro-
mumniji, Italiji, ZDA ... Slavo
refoska tudi pri prestiznih
odjemalcih zadnje dese-
tletje utrjuje refodk anto-
nius, pa tudi grande cou-
vee, ki mu od letnika 2003

Zleve: kletar Marine Morgan, enologinja Tamara Glavinain
somelje Igor Jakomin, ki je vodil degustacijo izbranih
Santemasovih vin

vinovih praznovali deseti
jubilej blagovne znamke
Santomas.

Ludvik Nazarij Glavina,
njen ofe, je Ze dolgo pre-
prican v potenciale, ki jih
ponuja refosk, somisljeni-
ka pa je naSel vfrancoskem
enologu Claudeu Grosu,
Santomasov refosk tako ze
desetletje  donegujejo v
originalnih francoskih
hrastovih 225- in 325-li-
trskih sodih, o njegovih re-
zultatih pa najveé povedo
prodajni dosezki. Polovica
Santomasove  buteljéne

dajejo dufo in telo zgolj
najboljde jagode refoska -
brez okusov cabernet sau-

vignona in merlota torej.
Santomasova vina (ne le
refosk) skrivajo razne po-
sebnosti, v kleti pa so $e
posebej ponosni na pol-
nitve grand couveeja v
rehaboam steklenice (4,5
litra), ki so jih po 144 na-
polnili z letnikoma 2000 in
2004. Prve primerke so po-
darili pokojnemu papeZzu,
ruskemu  patriarhu  in
ameriskemu predsedniku.
BG



