Pa abecedi predstavijamo najvidnejSe slovenske enologe ter vinarje — a ne prek njihovih vin, temve z njihovimi profesi-

analnimi prepri€anji in osebnim okusom.

udvik Glavina je poslovnei s stra-

-
Glavina
stjo do refo3ka. Njegova prva vina,

Lki so pri§la na trg, nosijo letnico

1997 in jih najdemo pod blagovao znam-
ko Santomas. Med njimi refok antonius,
s katerim je opozoril, da je refo3k lahko
vse kaj drugega kot pri nas sploino spre-
jet okus refolka zledozorel in Kisel. An-

i3, zrel in Solamv barikih, je bif'vide-
ti, Kot bi bil iz nekega drugbga sveta, Da
bi refo3k povzdignil 3e viSe, je pred tremi
leti najel svetovalca Clauda Grosa, fran-
coskega enologa iz Languedoca. Claude
je izziv, iz refodka pridelati veliko vino,
takoj sprejel. Pravi, da ima nezrel refosk
v okusu zeleno papriko, solidno zrel ponu-
ja brinove jagode, refo3k s pravo zrelostjo
pa sadje: robide, &rni ribez. Skupina je
otitno na dobri poti. Z letnikom 2000, ko
jim je pomagala 3e narava, so naredili ko-
rak naprej v svojem izzivu. Refo$k antoni-
us da Ze z vonjem vedeti, da gre za odli¢~
no vino. Grande cuvée (refodk 75 odstot-
kov; merlot in cabernet sauvignon 25 od-
stotkov) pa je prodan v ZDA za, zajemite
sapo, 15 ameridkih dolarjev na stekleni-
co. Z njim, pravi Gros, so se dotaknili vrat
velikih vin,

Je vino za vas hobi, strast, posel?

Pravzaprav je zame vse troje. Je hobi,
Je strast, je posel, je nacin Zivljenja. Tako
kot nekda organizira natin Zivljenja, da

tako, da bi imel rezultate v enem letu. Ra-
Cunati mora3, da bo3 delal 10 let.

0d kod ime Santomas?

Sem zbiratelj starih knjig. Pri tem zbi-
ranju sem si 3e posebno ogledoval stare
vinske knjige, Ob tem ogledovanju sem
priSel do knjige iz leta 1830,
prav potopis vseh takratnih vinskih zna-
Lilnosti po vsej Evropi. Potopisec, ki ga je
pisal, je bil v tistem asu tudi na nasem
koncu. Govori o dobrih vinih z imenom
Santomas v bliZini Kopra. Ker sem tudi
jaz iz bliZine Kopra, sem si rekel: to ime
bi bilo primerno.

Zakaj prav refodk?

Preprican sem, da je iz refofka mogo-
&e pridelati veliko vino. Pri nas te tradici-
je ni. O refofku obstaja neko sploino mne-
nje, ki se naslanja na mlade refoike. Je
trno najbolj v veljavi. Ko refodk polno
dozori, ima vet sladkorja, niZje kisline,
ima zrelost peske, ki je potrebna, da med
fermentacijo nastaja veliko vino. Takrat
nastane neka nova podlaga, nekaj druge-
ga. Novi okusi, nov svet.

Pogosto pripravijate degustacije vasih
refodkov v drudini znanih in dragih evrop-
skih rdeih vin. Kako to?

Zelim, da je nov okus refodka sprejet,
da ga degustatorji prepoznajo. Za to pre-
poznavanje prirejamo tovrstne degustaci-

ejo o refodku kot veli-

kem rdecem vi

Preprian sem, da je iz refodka mogoge
dicije ni.

pridelati veliko vino. Samo pri nas te tra-

se redno ukvarja s portom, tenisom, gol-
fom, tako se tudi jaz redno ukvarjam z vi-
narstvom, to me veseli in to rad delam.

Je vinski posel drugagen od drugih vrst
posla?

Ni drugaden, V »obi€ajnem« poslu, &
mu lahko tako re¢em, je zelo pomembna
dolgoroénost. Pomembno je, da imate
dolgorocno vizijo in temu ustrezno fe da-
nes ravnate. Pridelava vrhunskih vin je
nekaj podobnega. Ne mores se jih lotiti

Tako kot zbiram stare knjige, zbiram
tudi draZja vina. Zmeraj sem se sprade-
val, zakaj lahko oni pridelajo veliko vino,
ali se ne bi mogel tudi jaz preskusiti v
tem? Sel sem na pot, da se preskusim, ali
zmoremo pridelati velika rde€a vina.

Katera velika vina so vam $e posebno
viet?

Gre za bordeaux, konkretno petrus.
Dobro, to so ideall, ki daleé presegajo
moje realne moZnosti, 50 pa vina, ki me

zelo veselijo in jih z veseljem pokuiam ter
ob kaksni dobri hrani tudi narogim in spi-
jem.

So vam vie€ vina katerega od slovenskih
vinarjev?

V Sloveniji je veliko dobrih vinarjev in
prihajajo novi. Izpostavil bi Ale3a Kri-
stantica. Kar je dosegel, ni nakljuéje. Je
plod njegovega sistematitnega dela in
osebnega daru. V njem vidim pravega
uspednega slovenskega vinarja. Ni gre pa
zanemariti, da mu je blizu veliko $tevilo
slovenskih vinarjev.

Kaj menite, kakino vino pridelujete?

Pridelujem dobro vino. Rad ga pijem
in mi je prijetno. Moja filozafija je vzpo-
staviti poiten odnos do kupca. Zanj naj
velja, da je nakup steklenice mojega vina
dober nakup.

Robert Gorjak



