87 Weine in vier Tagen: Genussreise ins

Von Winzer zu Winzer im siidlichen
Nachbarland: Entlang der Nebenstrafien
werden Weinfreunde mit {iberraschend
guten Tropfen und regionalen Schmankerln
verwohnt. Immer mehr slowenische
‘Weinbauern bieten auch Giistezimmer an.

VON ULRIKE JANTSCHNER

o die Mur zur Mura
wird und Gasthéuser

Gostilna  genannt
werden, beginnt emeTuur. die
alle Sinne belebt.

ein Wortspiel daraus. ,Mein
Sohn heift Mark." Ein Steyer
Mark Cuvée 2001 (Gewtirztra-
miner, Pinot Gris, Chardon-
ney) ist mehr als nur Marke-
ting-Gag. Danilo spezialisiert
sxch eul' (Gewu rz) Traminer.
Je-

der griine Nachbar mit einem
Waldanteil von50Prozent, 61T
netsich fiir den Wein- und Ku-
linarik-Liebhaber.

Auf NebenstraBen fihrt der
Besucherdurchdrei Weinbau-
regionen: Podravje (Drauregi-
on), Posavje (Savegebiet) und
Primorje  (Adria-Kiistenregi-
on). In einer Woche ist das lo-
ckerzuschaffen: Von der Mur,
iiberdie Drau, Save und Gurk-
bis zur Adria. Zwischen Ost

ruzalem und OrmoZ im Nor-
denwarschoninderk. &k.Zeit
beriihmt. Ein wunderbarer
Fleck Erde, wo Pappeln statt
Zypressen die Landschaft pri-
gen.Stanko Curinwardererste
Winzer, der Eisweine produ-
zierte, sich auf Auslesen spe-
zialisierte. 2005 wurde er zum
Winzer des Jahres gewithlt.
Erich Krutzler, Schwieger-
sohndesberiithmtenFranzXa-
ver Pichler aus der Wachau,

Ambiente. Bei Verkostungen
im Keller wird zu jedem edlen
Tropfeneinspezieller Happen
serviert,derdie Note derWein-
sorte am Gaumen ideal ver-
stirkt. Zum Chardonney 2003
passt Schweinefilet mit Fei-
gen-Kaffeesauce  hervorra-
gend. Sturms Topweine: Gel-
ber Muskateller und diverse
Pridikatsweine.

Auf Schaumweine hat sich
Miha Istenit in Bizeljsko spe-
zialisiert. .Ich mache 200 Pré-
sentationen pro Jahr®, schil-
dert der GroBunternehmer.
Die Verkostung reicht vom Zi-
trus-duftigen Sommersekt bis
zum Prestige brut ( 70 % Char-
donney, 30% Pinot Noir).

MilderBarbera RichtungAdria
imWesten beginntdie Primor-
je. Ein Besuch im Vipava-Tal
lohntsich. Dessen Weinvielfalt
liegt, klimatisch bedingt, zwi-
schen frischen ausgeprigten
Bouquets und kbrperreichen
aromatischen  Weinen. Der
mildeBarberaistdortderbeste
Rotwein.

Weinlese beginnt Ende September
(links). Santomas-Verkostung im Ri-
store Oriella (oben), Otmar Sturmiu-
nior (unten) baut in der Bela Krajina

und West liegen nur 280 Kilo-
meter.

Bizarres Kunstwerk Bei Gorna

Radgona und Murska Sobota
beginnt das Weinbaugebiet
Podravie. Weingérten in der
Stajerska  (Untersteiermark)
sind mitunter wie ein bizarres
Kunstwerkangelegt, Herr Raih
(Reich) betreibt in Murska So-
bota sein Restaurant, wo man
erste Bekanntschaft mit Wei-
nen slowenischer Privatwin-
zerschlieBtundmitregionalen
Schmankerln iiberhiiuft wird.

Die
Ein schweres Gedicht. Das
mehi?Sehrg'schmackig. Dazu
Bogratsch, ein Wein-Gulasch.
Wer Gibanica, den Mohn-
Topfen-Apfelstrudel,  nicht
kostet, verpasst etwas.

50:50 teilt sich das Weinpro-
duktionsland in Rotund Weil.
Slowenen bevorzugen halb-
trockene WeiRweine, produ-
zieren vielfiltige Beeren- und
Spétauslesen. Viele Sorten
sind in Barrique ausgebaut.
Das steht zwar so ganz gegen
die sdurebetonte fruchtige
steirische  WeiBwein-Note.
Aber Steiermark ist eben nicht
Stajerska.

Danilo Steyer, aufstreben-
der Winzer aus Apage, macht

Grammelpogatschn? 7

Regionale Schmankerl kommen uberall auf den Tisch

fithrt fir das Stift Admont das
Weingut DveriPax. Aucherbe-
vorzugtden Ausbauvon Weil-
weinen in Barrique-Fiissern.
wIch miichte Balkanwein er-
zeugen, mit Einfluss des Mee-
resklimas. Wenig Siure, spit
gelesen, viel Alkohelgehall.”

Kulinarik und Gastfreund-
schaft werden in Slowenien
gro gcschrleben Das erfiihrt
man auch im Weinb

Santomas: Diesen Namen
eines feudalen Weingutes na-
heKoper merkt man sich. Hier
wird mit Toten Cuvees c'xperi-

via in Ceglo gilt als das Edel-
weingut.  Winzer  Ale§
Kristan®i¢ ist Mitglied der
Slow-Food-Bewegung, dieauf

mentiert, ein ¥
Frankreich berit die l'auuhe
Inder Nihe, in Nova Va3, liegt
das Ristore Oriella. Unter der
Weinlaube, mit Blick nui die
Adria, isstmanur hva-

Kiiche setzt. Wein baut er bio-
dynamisch aus.

In der Nihe heimst Marjan
Slmm mit Rcscrve -Weinen

riantenreich. Flmsch wird

Posavie im Dsh:n Das Stidt-
chenMetlikainder Region Be-
la Krajina ist zentraler Punkt
diesesidyllischen Landstrichs.

Otmar Sturm senior undju-
nior beeindrucken hier mit
Qualitéit in Buschenschank-

auchaufk

zige Gaumenlreude,
Krénender Abschluss in der

Primorje sollte die Goriska

Brda sein, das slowenische

ein.
ErhegegnersemenGﬁslenww
einDressman ichtich, mej-
ne Frau war Model”, lacht der
ambitionierte  Jungwinzer.
Auch er produziert naturnah,

Friaul.  Ein B¢
Landstrich mit maleri

Beriihmt fur Spitz: feine
G ie: Die Resion Gorek

Dérfern auf den Hiigeln. Mo-

Bida, das showerische Friaul

nenvorragenden Muskateller aus




